Сценарій
проведення І етапу конкурсу

фахової майстерності за професією

«Кондитер» в ДНЗ «Корсунь – Шевченківський професійний ліцей»

  По центру зали розташовані 6 столів за якими знаходяться конкурсанти

Звучить музика.
Ведуча:          Кондитер, як солодке слово

                       Промовиш, і згадаєш шоколад

                       І Пражський торт  і тістечко кремове

                       Кондитер – ти художник, музикант

Ведучий:        І граєш ти симфонію солодку

                        І людям всім вона так до душі

                        Ти – геній і про  твої вироби чудові

                        Складати можна прозу і вірші  

                        Як заклад, ми пишаємось собою

                        Адже готуєш справжніх ми митців

                        Кондитерів, що роблять світ солодшим
                        І настрій гарний подарують всім, всім.

Ведуча:     Шановні учні, вчителі сьогодні ми проводимо І етап конкурсу за 

                  професією «Кондитер» згідно наказу Головного управління

                  Черкаської облдержадміністрації № 641

                 Учасниками  нашого конкурсу є :

                 (ведучі по черзі називають імена учасників)

                 Оцінювати ж наш конкурс буде шановне журі 
                 (ведучі називають імена членів журі)

Ведучий:         Шановні учасники, 

                         ми щиро раді вітати вас на нашому конкурсі.

Ведуча:   І чекаючи, коли наші учасники підготуються до першого 

                 конкурсного завдання, що має назву  «Домашнє завдання» ми 

                 звернемося  до цікавого про кондитерство.

   Отже, невід’ємним атрибутом багатьох кондитерських виробів є шоколад. Він є завершальним акордом традиційної трапези справжнього гурмана. Цей солодкий подарунок, на відміну від всіх інших ласощів, характеризується неймовірними смаковими якостями, які приносять нам справжні хвилини насолоди. Хочеться трохи ближче познайомити Вас із цим дивовижним винаходом людства.

Ведучий:   Коли ж саме розпочинається історія шоколаду?
   Центральна і Північна Америки стали батьківщиною для дерева какао. Індійці вживали шоколад у рідкому стані, а саме зміцнювали мелені і обсмажені какао – боби з водою,а пізніше доповнювали цю суміш перцем чілі. Та цей напій нагадував швидше пиво і пили його виключно на святах, ритуалах, весільних церемоніях. Напій носив назву  «чоколатив»  (одні вчені вважають, що це означало  «солодка вода»,  а інші – «гірка»)

Ведуча:      Але в нас попереду солодке перше конкурсне завдання 

                    «Домашнє завдання»

   Всі наші учасники домашнім завданням готували виріб і пісочного тіста та оригінальну його презентацію .

Ведучий :   Оцінюватися  ж  даний конкурс буде за 10 бальною системою:

Ведуча:    Отже, ми запрошуємо до слова учасника конкурсу  під №1

                  (учасники по черзі демонструють свої вироби)

Ведучий :  Дякуємо вам шановні конкурсанти

                   І поки працює журі над підсумками

                   Для вас звучить музичний номер

                   (звучить пісня) .

Ведуча:     Для підведення підсумків першого конкурсного

                  завдання слово надається члену журі Кияниці Н.В.

Отож шановне журі виставте оцінки нашим конкурсантам.
Ведучий:  Як ви гадаєте?  Хто був першим європейцем, який спробував

                  шоколад ? 

 це відбулося в далекому 1502 році на острові Гайяни, де місцеве населення пригостило дорогим напоєм Христофора Колумба. Але такій особистості як він не сподобався цей гостинець, який характеризувався гірким присмаком какао – бобів і обпікав горло у поєднанні з специфічними травами.

Ведуча:    А коли ж виникли перші шоколадні плитки ?

   По – перше, шоколад вважався виключно чоловічим напоєм через його гіркоту. Чорний шоколад асоціювався із аристократією і багатством, оскільки перші заводи із виробництва шоколаду розвивалися в період розвитку Європи. Згодом побачив світ молочний шоколад внаслідок змішування какао із згущеним молоком. Цим винахідником став представник Швейцарії  Даніел Пітер.  В 1828 році нідерландець Конрард ван Хаужен запатентував гідравлічний прес, який перетворював какао – боби в масло.

 А на Різдво  1874 року світ побачив перший в історії шоколадні плитки, коли британська компанія  «Фролі і сини»  зробила експеримент, змішавши суміш кавового масла із цукром.

Ведучий :       Ну а ми повертаємося від солодкого шоколаду до менш            

                        солодкого теоретичного туру : «А чи знаєте ви…»

                        наші учасники мають по черзі відповісти на питання

                        викладачів. Отож слово надається викладачам ТПБ Діденко Марині Альбертівні, викладачуорганізації попик Людмилі Дмитрівні.
                        виробництва, фізіології харчування.

                     (конкурс проводять викладачі).

Ведуча:          Журі приступає до підведення підсумків теоретичного туру,
                       а ми прослухаємо гумореску

                        (звучить гумореска)

Ведуча:        Для підведення підсумків другого конкурсного завдання слово

                        надається члену журі Гладишенко Галині Володимирівні.

                                 (виступ журі)

            Отож шановне журі виставте оцінки нашим конкурсантам
Ведуча:           А чи знаєте ви, хто ж найбільше в світі їсть шоколаду ?

   Перше місце почесно посідають швейцарці, які щорічно з’їдають 12,3 кг шоколаду на одну людину за рік. Друге і третє місце посідають німці і бельгійці, які споживають 11,1 кг та 11 кг на рік.

Ведучий :  а чи можна вважати шоколадом білий шоколад ?
Ведуча:       Варто згадати, що в минулому шоколадом вважався лише

                    гарячий шоколадний напій, а шоколадна плитка потребувала  

                    часу,  щоб так називатися.  Щодо білого шоколаду, то в його 
                    складі взагалі нема какао – порошку, але він містить 

                    какао – масло.

Ведучий :  Ну а ми наблизимося до нашого практичного туру :

                   «Приготування, оздоблення та оригінальна презентація торта

                   із бісквітного тіста»                                                                                                                                                        Музичний номер, що прозвучить зараз подарує нам неповторну

    мить, а нашим учасникам дасть можливість оздобити бісквітний   торт.
                   нашими конкурсантами.

                   
Музичний номер
Ведуча :      Отже, ми надаємо слово учаснику за номером 6 (5, 4, 3, 2, 1)

  ведуча           Для винесення результатів практичного туру слово надається 

                       журі Максюті Валентині Василівні
.
    ведуча        Отож шановне журі виставте оцінки нашим           конкурсантам
Ведучий:  Цікаво, а що ж думала церква про шоколад ?  Чи можна було 

                  його їсти в період посту ?

Ведуча :  Так, справді релігія забороняє під час посту все, що приносить

                 задоволення .  Одного разу отець Джероламо де Сан – Вінченцо

                 отримав доручення, знайти відповідь на питання, чи можна їсти,

                 під час посту ?  Він вирушив до Ватикану на зустріч із Папою 

                 Римським. Та несподівано для всіх стало те, що Папа  ніколи не

                 пив гарячого шоколаду. З метою отримання відповіді на болюче

                 питання йому відразу запропонували цей дивовижний напій.

                 Папа  був переконаний емоціями і вигукнув : «Під час посту пити

                 шоколад можна, така гидотна нікому не може принести 

                 задоволення». 

Ведучий : Ну а ми разом з учасниками конкурсу будемо намагатися

                  принести задоволення всім вам оголосивши останній, 4 тур
                  конкурсу, що має назву  «Представлення  композиції прикрас із

                  цукрової  мастики»

Ведуча :    І знову для вас, поки наші  конкурсанти підготують композиції

                      звучить пісня.

                        (музичний номер)

Ведучий : Отже слово для представлення композиції надається

                  учаснику  №1

                   (ведуча оголошує учасницю № 2, 3, 4, 5, 6).

Ведуча :    Слово для підведення підсумків надається члену журі  Костенку      Михайлу Васильовичу.

Ведуча :    
Отож шановне журі виставте оцінки нашим конкурсантам

                           ( звучить гімн кондитера)

Спасибі вам і лікарі і вчителі.

Одні рятують душу, інші – тіло.

А гарний настрій подарує нам кондитер

І все у нього так виходить вміло

Тут крем із масла квіткою стає

Із тіста лебеді тут крила розкривають

І навіть із цукрової мастики

Дзвіночки лісові в нас оживають.
Грибочки кремові схилилися на пень

Троянди на бісквіті так палають 
Ви настрій людям творите щодень

І ми від усієї душі вам по7бажаєм.

Щоб ніколи не втомились ви

Прекрасне  бачити в у найпростіших рисах

Творити світ солодощів завжди
А він для нас усіх такий доречний. 

